MENQ 7

Soparf
Temps d’elaboracio: 20 min.

Cost aproximat: 3,9 euros /
2 persones

Plats:

Coctel de citrics

RN
collera

Mizza Reina

Ingredients per a 2 persones
2 unitats de bases de pizza (250 g)
S cullerades soperes de salsa de tomaquet (50 g)
Y llonzes de pernil cuit (100 g)
2 grapats de formatge mozzarella ratllada (100 g)
2 xampinyons (50 g)

orenga

Estris necessaris
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Mizza Reina

Elaboracio

| Escalfeu el forn a 200°C durant 10 -15 minuts.
2 Renteu els xampinyons per tal de treure’n la sorra i talleu-los a lamines.

2 A sobre les bases de pizza escampeu-hi el tomaquet sofregit i espolvoreu
una mica d’orenga.

t A continuacio poseu-hi el pernil cuit tallat a trossos petits, els xampinyons
laminats i, per sobre, la mozzarella.

S Figueu-ho al forn 10 minuts a 180°C.

[l Idees

oo
Consell practic: Podeu afegir a la pizza els ingredients que més us agradin. Hi ha un munt

de possibilitats!



